TYDENNI MENU

POLEVKY
masova

Cockova polévka s uzeninou

SVETOVA KUCHYNE

Trhané vepfové maso,
coleslaw

CESKA KUCHYNE

Pelené kufeci stehno na
zeleniné

A1 50 K¢ 70 K&
PO s
vegetarianska
Hranolky Pecené brambory
Hraskovy krém s matou
A7 45 K& 65 K&|A:  1,3,6,10 175 K&|A:  1,3,10,12 165 K&
masova

KuFeci vyvar se Sunkovym

svitkem Krati Vindaloo Veprovy platek na slaniné
UT A 1379 50 K& 70 K&
vegetarianska
Bramborova polévka s Bulgur (A1) o
X Dudenaryze
kroupami
A 17,9 45K¢ 65 KE|A: 10 160 K&|A:  7,10,12 175 K¢
masova
Masovy bors¢ Italské hové&zi spezzatino di [Doméaci sekana s kyselou
manzo okurkou
50 K& 70 K&

ST A 79

Cizrnovy krém s vejcem a
bramborem

vegetarianska

A: 379 45 K¢ 65 K¢

DuSenaryze

Bramborova kase (A:7)

A 79 189 K&

175 K¢

masova

Hovézi vyvar s jatrovou
zavarkou

éT A 39 45K

65 K¢

vegetarianska
Mrkvovo dyfiova polévka s
bylinkami
A 7

50 K¢ 70 K¢

Veprovy steak v americkém
kofeni

DuSenaryze

Rizoto s kufecim masem a
kyselou okurkou a syrem

175 Ke

A: 7,9,10,12 150 K&

masova

Slepici vyvar s mrkvi, pak
choi a ryZzovymi nudlemi

Krati nudli¢ky na chilli

Bramborové knedliky
pInéné uzenym masem,
dusené zeli, cibulka

PA A 9 50 K¢ 70 K&
vegetarianska
Hranolky -
Zampidénovy krém
A7 45Ke 65 KE|A: 2 185 KE|A:  1,3,10,12 160 K&

O = = v — O

19.10. - 23.10.2026

Pasta tydne

Cerstvé t&stoviny aglio

olio

175 K&

A:1,3,7

Zatisi
Canteens

Butter chicken s
jasminovou ryZi nebo
naanem

205 K¢

A:1,3,6,7




