TYDENNIi MENU

POLEVKY

masova
Cesnekova polévka se
slaninou, vejcem a
bramborem

A: 3,9 45 K¢ 65 K¢
PO 2

vegetarianska
Bild houbové polévka

A7 45 K¢ 65 K&

SVETOVA KUCHYNE

Azu po tatarsku

Bulgur (A:1,9)

CESKA KUCHYNE

Vepfiova jatra na cibulce se
slaninou

Dusendryze

A: 1,10 169 K&

A - 179 K&

masova

Hovézi vyvar se zeleninou a
vejcem

UT A: 1,3,9 45 K¢ 65 K&

vegetarianska

Indické raj¢atova polévka s
Cervenou ¢ockou

A: 10 45 K¢ 65 K&

Halus$ky se zelim a uzenym
masem

Cikédnsk4 hovézi pecené

Té&stoviny (A:1)

A: 1,3,10,12 169 K&

A 1 179 K&

masova

Alpska fazolova polévka

A: 9 45 K¢ 65 K&

vegetarianska

Zeleninovy vyvar s hraskem a
ryzi

A: 9 45 K¢ 65 K&

Grilované kriti prso s
krémovo- cuketovou
oméckou

Bramborovo-mrkvové pyré (A:
7)

Moravsky vrabec, $penat

Bramborovy knedlik (A:1,3)

A 7 179 K&

A: 3 169 K&

masova

Kufeci vyvar s dyfiovym
kapéanim

A: 1,3,7,9 45 K¢ 65 K&

vegetarianska

Polévka z Cervené fepy s
kokosovym mlékem

A: 7 45 K¢ 65 K&

Citrénovy kufreci steak,
salatek

Hranolky

Buftgulés s chlebem

A - 175 K&

A 1,7 169 K&

masova

Sardinska celerova polévka

P A: 9 45 K¢ 65 K&

vegetarianska

Zeleninova minestrone

A: 9 45 K& 65 K&

Cevabgici s hof¢ici a cibuli

Stouchany brambor (A:7)

Kufeci stehno alla bazant

Dusendryze

A: 10 175 Ke

A - 169 K&
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Pasta tydne

Gnocchi quattro
formaggi s parmazanem
a €erstvou rucolou

185K¢&

A:1,3,7

Zatisi
Canteens

Pasta tydne

Cerstvé t&stovinys s

boloniskou omackou

180K<&

A:1,3,7

BISTRO SPECIALITA

Specialita tydne

Veprova licka na viné s
bramboro-
pastindkovym pyré

259K¢&

A:7,9,12




