30.3. - 3.4.2026

Tyrolska bramborova Veprova panenka v

Kufeci steak, gorgonzolova

polévka omacka Srbské rizoto s okurkou bylinkové krusté a Koprova omécka s vejcem
A7 3 Ke 55 Ke V parmazanu, salatek, dip
bylinkové $pecle (A:1) - hranolky vafené brambory (A:7)
Zeleninovy vyvar s nudlemi I
A 1,9 32 K¢ 55KE A: 7 155 K¢ A: 7,10 145 K¢ A: 13,710 199 KE|A: 3,7,9 120 K¢
4 50lj o) . . Veprovy fizek, kysela Gnocchi se syrovou Zapecleny lilek s raj¢aty a
Masova soljanka Krati curry Jamieho Olivera provy Ky e yv . P ’y jcaly
okurka omackou a kufecim masem parmazanem
A: 7,10,12 32 K¢ 55 K&
duSena ryze H - kus kus (A:1)
Thajska batatova polévka bramborovéa kase (A:7) J
A 9 32 K¢ 55 K¢ A: 7,10 155 K& A:  1,3,7,10 145 K& I’ A 1,7 169 KE|A: 7 120 K&
Kufeci vyvar se zeleninovym . - - vxe o . < . . i
S:I,Ti:my arsezeleninovy Burritos s kufecim masem a |Cevabci¢i s hor¢ici a d Grilovana treska s Cocka na kyselo, sazené
ryzi, salatek, dip cibulkou ratatouille vejce, cibulka, okurka
A 13,9 32K 55 K&
Indicka raj¢atova s Cervenou vafené brambory (A:7) e ) h
¢ockou
A 71 32 K¢ 55 K¢ A: 1,7 155 KE/A: 10 145 K& I A 4 199 KE|A: 3,10 120 K&
Cinska kuFeci polévka Dusena hovézi plec s Masové koule v rajské n Krélici stehno s omackou ze Zapedeny kvétak po
P : o > Salvéje a uzeného backu, .
cizrnou a rajéaty omadcce kedlub 5 76l mexicku
A: 3,12 32 K¢ 55 K& a ediubnove zell
dusendryze té&stoviny (A:1,3,7) Spekové knedilky (A:1,3,7) $fouchané brambory (A:7)
Krém z medvédiho ¢esneku
A 79 32 K¢ 55KE A: 9 155 KE A 1,3,7,9 145 K& A 7 199 KE|A: 4 120 K&

MENU - polévka 0,30l ke kazdému hlavnimu jidlu 25K¢



