TYDENNi MENU

POLEVKY
masova

Frankfurtska polévka

17,9 32K¢ 55 Ke
vegetarianska

SVETOVA KUCHYNE

Hovézi madras

12.10. - 16.10.2026

CESKA KUCHYNE

KufFeci platek zapedeny se
Sunkou a broskvi, syrem

Zeleninovy vyvar s Dusenaryze Hranolky
restovanou pohankou
A 9 32Ke 55 K&|A: - 155 KE|A: 7,9 145 K&
masova
Slepicivyvar se z'elenlnou, o ] Vepfovy Fizek, kysel4
masem a nudlemi Kufeci soté s ananasem
okurka
UT A: 9 32 K¢ 55 K¢
vegetarianska
Bulgur (A:1)
Kyselice Bramborova kase (A:7)
A: 3,7,10,12 32 K¢ 55 KE|A: 1,6 155 KE|A:  1,3,7,10 145 K&
masova
Hovézi drétkové polévka Krati steak, saldtek Znojemské hovézi nudlicky
ST A: 9 32 K¢ 55 K¢
vegetarianska
Italské rajéatova polévka s Pecené grenaille Dusenéa ryze
ryzi
A: 9 32 K¢ S55KE A - 155 KE|A: 10 145 K¢
masova
HO,V%Z' vyva(rjic,. masem a Kufeci platek s Masové koule v rajské
v n in < R (x
ajecnou sediinou provensalskou zeleninou |omacce
CT A: 3,79 32 K¢ 55 K¢
vegetarianska
Kvétakova polévka se Bramborova kase (A:7) Téstoviny (A:1,3,7)
zeleninou
A - 32Ke 55K&|A: - 155 K&|A: 3,9 145 K&
masova
Kufeci kaldoun Krati soté se zeleninou Veprovy steak, salatek
PA A 8 32Ke 55 K&
vegetarianska
Pita chléb (A:1,7) Hranolky
Kminova polévka s vejcem
A 39 32K 55 K&[A: - 155 KE|A: - 145 KE
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PASTA / SPECIALITA SEFKUCHARE

Téstoviny s lososem a
rajéatovou omackou

Zatisi
Canteens

VEGETARIAN

Cuketové placi¢ky s
medovou mrkvi, tvarohovy
dip

Stouchany brambor (A:7)

A 1,34 189 KE|A: 1,3,7 120 K&
Danék na viné Houbové fleky

Bylinkové $pecle (A:1,3) -

Al 7,912 199 KE[A: 1,3,7 120 K&

Téstoviny alla carbonara

Koprova omacka s vejcem

Houskovy knedlik (A:1,3,7)

A 1,3,7,12 169 K&

A: 37,9 120 K&

Vepfové panenka s
pepfovou omackou, salatek

Krokety (A:1,3,7)

Coé¢ka na kyselo, sdzené
vejce, cibulka, okurka

A: 1379 199 K&

A: 3 120 K&

Gnocchi se Spenéatem,
pestem, grilovanou
zeleninou

SmaZenad vietnamska ryZe

A: 1,78 169 K&

A: 13,6 120 K&




